Zielona franczyza

Zanim branza gastronomiczna zaczela odmienia¢ zréwnowazony rozwaj

przez wszystkie przypadki, KOKU Sushi juz realizowalo swoje pierwsze
proekologiczne inicjatywy! Przyswiecaly nam trzy gléwne cele - minimalizacja
marnowania zywnosci, redukcja zuzycia plastiku i zmniejszenie sladu weglowego.
Dzi$ z duma mozemy mowi¢, ze z roku na rok KOKU Sushi staje sie bardziej zielona
franczyza.

Mniej plastiku, wiecej naturalnych tworzyw

KOKU Sushi swoja ekozmiane zaczeto juz w 2021 roku. Wtedy jako pierwsza marka sushi
na rynku zaproponowaliSmy swoim gosciom dania na wynos w opakowaniach

z biodegradowalnej trzciny cukrowej i papieru. Do tej pory standardem byto pakowanie
sushi w plastikowe pudetka z okienkiem, przez ktore wida¢ byto rolki. Wdrozenie
eleganckich papierowych opakowan z wizerunkiem gejszy zwiastowato prawdziwa
rewolucje.

Dzieki temu rozwigzaniu znacznie ograniczyliSmy zuzycie plastiku w ramach sieci

i zacheciliSmy konsumentow do bardziej uwaznego, swiadomego recyklingu. Odzew naszych
gosci byt bardzo pozytywny, co utwierdzito nas w przekonaniu, ze pomimo duzych naktadow
pracy, z jakimi wigzalo sie stworzenie tych opakowan, byt to dobry krok. Wyznaczy! nam tez
kierunek dalszych dziatan.
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#KOKUniemarnuje

Idac za ciosem pozytywnych zmian, zaczeliSmy szukac kolejnych obszaréw, w ktérych
mozemy by¢ bardziej przyjazni dla Srodowiska. Palacym problemem okazato sie marnowanie
zywnosci. Tak zrodzit sie pomyst na akcje #KOKUniemarnuje, w ramach ktorej kazdego
popotudnia goscie mogli zamawiac zestawy z lunch bufetu sushi - oferty, ktéra obowiazuje
w wielu lokalach sieci w godzinach obiadowych.

Efekty tej akcji przeszly nasze najsmielsze oczekiwania, bowiem okazato sie, ze mozemy
uratowac¢ 90% pelowartosciowego jedzenia, ktére zwyczajnie pod koniec dnia trafitoby
do kosza. Dzis akcje #KOKUniemarnuje zastapiliSmy aplikacjami Foodsi czy Too Good To
Go, jednak gtowna filozofia pozostaje ta sama - less waste.



KOKU NIE
MARNUJE

Ratowanie planety zaczyna sie
od matych krokow:

Zadzwon i zarezerwuj
pudetko niespodzianke.
Startujemy o 16:30!

Przyjdz i odbierz.

Zjedz ze smakiem.

Przyczyn sie do ratowania
planety.
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Lubimy lokalséw!

Nie unikniemy zakupu kluczowych japonskich sktadnikéw do sushi, ktére musza przebyé
dtuga droge do Europy. Ale w cala reszte zaopatrujemy sie u lokalnych dostawcow! Swieze,
chrupigce warzywa dostarczajq do restauracji okoliczni producenci, dla ktérych jakos¢ to
podstawa. Kawe pozyskujemy z zaprzyjaznionej, rzemieslniczej palarni, ktora dba o to,

aby ziarna pochodzily ze zrownowazonych plantacji. Niektore lokale prowadza ponadto
wlasne mikrouprawy zielonych zidt. Dzieki tym rozwigzaniom nie tylko dbamy

o zmniejszenie sladu weglowego, ale takze o rozwdj lokalnej przedsiebiorczosci.

Elekirykiem, rowerem lub na piechote

O tym, ze czes$¢ zamowien dostarczamy rowerem juz pewnie wiecie. Ale zaskoczy was
pewnie fakt, ze niektore restauracje praktykuja takze “dowozy” spacerowe? Tak jest czesto
szybciej i taniej - szczegdlnie, gdy méwimy o godzinach szczytu w zattoczonych centrach
miast.

Nieustannie rozbudowujemy takze nasza flote aut elektrycznych. Elektryki KOKU Sushi
mozna juz spotka¢ w Biatymstoku, a na takie rozwigzanie decyduja sie tez nasi pierwsi
franczyzobiorcy w innych miastach w Polsce. Liczymy, ze w ciagu najblizszych kilku lat
samochody elektryczne w dowozach stana sie naszym standardem.

Kochamy zwierzaki!

Idea zréwnowazonego rozwoju obejmuje nie tylko dziatania stricte ekologiczne. To takze
CSR i budowanie swiadomosci spotecznej, np. w kwestii praw zwierzat. Dlatego wszystkie
restauracje pod szyldem sieci sa dog friendly. W praktyce oznacza to, ze mozna odwiedzi¢
KOKU Sushi ze swoim czworonogiem, a dostanie on za darmo nie tylko miske z woda,

ale takze karme z menu od zaprzyjaznionej firmy TropiDog.

Wyrazem troski o zwierzeta byta ponadto akcja “KOKU Sushi karmi psie serca”. W efekcie
wspolpracy z TropiDog, sklepem e-pazur i przyjacidtmi sieci, do schroniska w Sokétce trafito
ponad 800 kg karmy dla zwierzat. 402 kg udato sie zebra¢ dzieki gosciom i pracownikom,

a KOKU podwoilo pdzniej te liczbe. Oprécz Biategostoku, do pomocy wiaczyty sie takze
lokale w innych miastach, ktore dzieki zaangazowaniu gosci i pracownikéw, wsparty lokalne
schroniska.

Pomoc ta nie jest jednorazowa, a przybrata juz forme regularnych inicjatyw.
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1 zamowienie = 1 drzewko dla Ziemi

W KOKU Sushi chetnie angazujemy naszych #sushilovers do inicjatyw na rzecz srodowiska
naturalnego. Dlatego w 2024 roku Dzien Ziemi obchodzimy w wyjatkowy sposéb - za kazde
zamOdwienie ztozone 22 kwietnia posadzimy jedno drzewko. Naszym celem jest zwrdcenie
uwagi gosci na kwestie zwigzane z wylesianiem planety i pokazanie, ze nawet drobne,
pojedyncze gesty maja znaczenie, gdy dzieja sie w ramach wiekszej spotecznosci -

na przyktad mitosnikdw japonskiej kuchni.
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Jesli tak jak nam, zalezy Ci na prowadzeniu lokalu gastronomicznej w sposéb zréwnowazony,

zapoznaj sie z ofertq franczyzowg KOKU Sushi. Chetnie opowiemy Ci wiecej szczegotow
na temat rozwijania biznesu pod szyldem najwiekszej sieci restauracji sushi w Polsce.



