Czy restauracja sushi to dobra inwestycja w 2023 roku?

Z danych raportu serwisu Pyszne.pl wynika, ze w 2021 roku kuchnia japonska
znajdowala sie na piatym miejscu wsréd najchetniej zamawianych potraw w Polsce.
Porownujac rok do roku, zanotowata ona 15% wzrost sprzedazy. Potwierdzenie tego
trendu obserwujemy takze w naszej sieci franczyzowej. Sushi rosnie w site

i przestalo by¢ juz domena wylacznie duzych miast. Nasze przewidywania?
Popularnos¢ kuchni japonskiej nie spadnie, a wrecz przeciwnie - pojdzie w gore.

Niektorzy komentatorzy rynku gastro méwia, ze sushi staje sie polskim daniem narodowym.
Jest w tym troche przesady, poniewaz pozycji tradycyjnego rosotu i schabowego na razie nic
nie grozi. Faktem jest jednak, ze kuchnia japonska goni takze kuchnie wtoska

czy amerykanska, ktére kroluja w statystykach popularnosci w naszym kraju. Jednoczesnie
rynek nie odczuwa przesytu sushi barami, jak to ma miejsce, np. w przypadku pizzerii

czy burgerowni. Wrecz przeciwnie - istnieje duze zapotrzebowanie na tego typu restauracje,
szczegolnie w mniejszych i Sredniej wielkosci miastach. Dlaczego tak sie dzieje?

Powiew nowosci? Wcale nie minal

Jeszcze kilkanascie lat temu sushi byto egzotyczna nowinka, dostepna w gtéwnie

w tetnigcych zyciem aglomeracjach. Z biegiem czasu wraz z szersza dostepnoscia
sktadnikdéw, cena potraw stala sie bardziej przystepna, a Polacy wrecz rozsmakowali sie
w przepetnionych umami, charakterystycznych potaczeniach ryby, owocoéw morza, ryzu
i warzyw.

Kolejna zmiana dotyczyta okazji, podczas ktérych konsumenci siegaja po dania kuchni
japonskiej. Wczesniej sushi kojarzyto sie raczej z “wyjsciem na miasto”, towarzyszyto
randkom, urodzinom czy spotkaniom ze znajomymi. Dzisiaj sushi je sie na lunch, zamawia
do domu bez specjalnej okazji czy stawia na rodzinnym stole podczas swiat. Kuchnia
japonska, niegdys bardziej ekskluzywna, zdemoraktyzowata sie na tyle, ze przedsiebiorcy

z mniejszych miast, ponizej 20 tys. mieszkancow, takze upatruja w niej szansy na dochodowy
biznes. Co wazne, mimo tego szerszego zainteresowania ze strony konsumentow, nie
stracita na swoim charakterze.

Dlaczego sushi jest bezpiecznym biznesem?

Kluczowym testem bezpieczefistwa biznesu, jakim jest sushi bar, byta dla nas pandemia.
Podczas gdy wiele restauracji dopiero wkraczato na rynek delivery, my mieliSmy w tym duze
doswiadczenie. Dzieki temu zadna z naszych restauracji franczyzowych nie zanotowata
spadkow obrotdw, a wrecz przeciwnie - niektére urosty.



Czy restauracja sushi to dobra inwestycja w 2023 roku?

Co wiecej, nawet w szczycie lockdowndw otwieraliSmy kolejne restauracje. Ograniczenia

w dziatalnosci gastronomii nie zniechecity inwestoréw, ktorzy stusznie zauwazali, ze kuchnia
japonska trzyma sie Swietnie i pandemia w zaden sposob nie zachwiala jej pozycja.

Dlatego w 2020 roku podpisaliSmy 9 umédw na nowe punkty, a w 2021 roku pod szyldem
KOKU Sushi otworzylo sie 13 lokali. Gdy inne sieci ograniczaty dziatalnos¢, nasza rozwineta
swoj potencjat, wprowadzajac do oferty Pointy, ktdre wiazaty sie z mniejszymi kosztami
inwestycji i byty w 100% nastawione na wynosy i dostawy.

Menu na trudne czasy

A jak to wyglada dzisiaj - w czasie wysokiej inflacji, wzrostu cen produktéw oraz energii?
Kuchnia japoniska ponownie zyskuje przewage, poniewaz jest oparta na surowych
sktadnikach, a urzadzenia wykorzystywane w kuchni charakteryzuja sie niska
energochtonnoscia. To sprawia, ze podwyzki rachunkdw nie sa tak silnie odczuwalne, jak to
ma miejsce w przypadku restauracji, ktérych karta sktada sie z potraw goracych.

Jesli chodzi o podwyzki cen ryb i owocow morza, takze wypracowaliSmy wlasny sposob
na niwelowanie skutkéw inflacji. WprowadziliSmy do karty nowe gatunki ryb

oraz odpowiadajac na potrzeby naszych gosci, wiecej propozycji wege, a takze sushi

z miesem - wotowing, wieprzowina czy kurczakiem. Zrezygnowalismy tez z kilku rolek
premium, a menu dopetniaja inne potrawy kuchni azjatyckiej. Dzieki temu nasi goscie nie
odczuwaja podwyzki cen w znaczgcym stopniu i nadal moga sobie pozwoli¢ na wyjscie

do restauracji.

Jestes zainteresowany franczyza sushi?

Zachecamy do kontaktu! KOKU Sushi to najwieksza sie¢ sushi baréw w Polsce. Pod naszym
szyldem dziata obecnie ponad 50 punktéw w catym kraju. Chetnie opowiemy ci, w jaki
sposob mozesz otworzy¢ wlasng, dochodowa restauracje.



