[] Dotacz do Zespotu KOKU Sushi jako Szkoleniowiec! [J

Zatrudnimy specjaliste ds. szkolen obstugi, z pasja do gastronomii i umiejetnosciami
dydaktycznymi. Twoja rola bedzie kluczowa w rozwijaniu umiejetnosci naszych zespotéw
w istniejacych i nowo otwieranych restauracjach Koku Sushi!

Podstawowe informacje:

» Miejsce pracy: Bialystok + wyjazdy szkoleniowe na terenie Polski.
o Wymiar pracy: pelny etat
» Forma zatrudnienia: umowa o prace / kontrakt B2B

Zakres obowiazkow:

» Planowanie i prowadzenie szkolenn w zakresie obstugi naszych gosci, oraz standardow
higieny i bezpieczenstwa.

» Opracowywanie i aktualizowanie materiatéw szkoleniowych zgodnie z potrzebami sieci
KOKU Sushi.

» Wspolpraca z zarzadem w celu identyfikacji potrzeb szkoleniowych.

» Monitorowanie i ocena skutecznosci szkolen.

» Gotowos¢ do podrdzy stuzbowych w zwiazku z rozwojem sieci.

Wymagania:

e Co najmniej 3 lata doswiadczenia w branzy gastronomicznej z obstuga Klienta.
» Doskonate zdolnosci komunikacyjne i prezentacyjne.

» Doskonata znajomosc¢ pakietu MS Office

« Elastycznosé i gotowos¢ do podrozy w Polsce.

» Znajomosc¢ technik sprzedazowych bedzie dodatkowym atutem.

Oferujemy:

 Atrakcyjne wynagrodzenie adekwatne do doswiadczenia i umiejetnosci.
» Mozliwosci rozwoju zawodowego w dynamicznie rozwijajacej sie sieci.
» Prace w zgranym, dynamicznym zespole ludzi z prawdziwa pasja.

Jestesmy najwieksza siecig restauracji Sushi w Polsce. Tworzymy zespoét ludzi z pasja,
oddanych tworzeniu wyjatkowych doswiadczen kulinarnych. Nasz sukces opiera sie
na innowacyjnosci, doskonatosci w sztuce kulinarnych kreacji i autentycznosci smakow,
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ktore czerpiemy prosto z serca japonskiej kuchni.

W KOKU Sushi cenimy kreatywnos¢, zaangazowanie i ciagly rozwoj. Wspieramy naszych
pracownikéw, oferujac szkolenia, mozliwosci awansu oraz prace w przyjaznej i inspirujacej
atmosferze. Dazymy do tego, aby kazdy cztonek naszego zespotu czut sie wazny i miat realny
wplyw na rozwaj calej sieci.

Nasze restauracje to miejsca, gdzie tradycja taczy sie z nowoczesnoscia, a kazdy positek jest
sSwietowaniem smaku i jakosci. JesteSmy dumni z budowania silnej marki, ktora stala sie
synonimem wysmienitego sushi i doskonatej obstugi klienta.

Dotacz do nas, jesli chcesz by¢ czescia dynamicznego zespotu, ktory nieustannie podnosi
poprzeczke w branzy gastronomicznej, i razem z nami tworzy¢ historie sukcesu KOKU Sushi
w Polsce.

Jak dotaczyc¢?

CV, wraz z klauzula o przetwarzaniu danych osobowych przeslij na adres:
biurobialystok@kokusushi.pl
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